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Gebackfullgerat

Handbetditigung, mit Gebackauflage
- GF -

Geeignet zum Fillen von verschiedenem Geback, wie Pfannkuchen, Berlinern mit
Marmelade oder @hnlichen Massen mit gleicher Konsistenz
3

Das Gebackstlick wird mit der Bfwegung des Handhebels gefillt
Stufenlos verstellbare Flllmenge; Viechsel gefullter Trichter ist modglich
Einfache Bedienung, Ha:dhabung und Reinigung
Absolute Dichtheit bei sichgerechter Anwendung
Sichere Befestigung, Dicke*der Tischplatte bis 50 mm

Gehduse Alu-Guss mit Kunststoffbuchse; Gestange und Kolben Edelstahl
Trichter aus unzerbrechlichem Kunststoff mit Verschlusshebel
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Gebackfullgerat

Handbetdtigung, mit flexiblem Schlauch

- GFS -

Ausfihrung wie Gerat mit Gebackauflage, zusatzlich Ventilkopf mit 1,5 m
flexiblem Schlauch
X
Vorteil: ohne Anfassen kénnen die heiBen Gebackstlicke
direkt auf dem Blech oder im Wendekorb gefillt werden
X

Ventil befindet sich im Ventilkopf

*

Schlauch lasst sich einfach mit der Schnellkupplung I6sen und befestigen

Sonderzubehor
* Deckel fir Trichter
* Set flr Austausch gefillter Trichter
Bestehend aus: Verschlussstab, Abstellbehalter und Deckel fur Trichter

Technische Daten

Anzahl der Hibe: ca. 25 bis 35 pro min

Trichter: Volumen: 7 Liter
Temperatur Einsatzbereich: zwischen - 40 und + 65 °C
Fullmenge: bis 15 g pro Hub
Abmessung: L 400 B 350, H 550 mm; bzw. mit 1,5 m flexiblem Schlauch (innen O 8 mm)
Gewicht: 2,4 bzw. 2,7 kg

Technische Anderungen vorbehalten. Es gelten unsere Verkaufs- und Lieferbedingungen.



